
X’mas生チョコ

しっとりふわふわのショコラスポンジと、
ベルギーチョコを使ったショコラクリームで仕上げました。
サンドは苺のみとなっております。

4号  （12cm） 予約価格  ¥ 4,500 定価  ¥ 4,800
5号  （15cm） 予約価格  ¥ 5,400 定価  ¥ 5,700
6号  （18cm） 予約価格  ¥ 6,700 定価  ¥ 7,100
7号  （21cm） 予約価格  ¥ 8,100 定価  ¥ 8,600
8号  （24cm） 予約価格  ¥ 11,300
9号  （27cm） 予約価格  ¥ 15,300
10号（30cm） 予約価格  ¥ 19,000

X’masテツヤロール

当店看板商品のテツヤロールを
クリスマスバージョンに仕上げました。

＊12/23～25日のテツヤロールの
　販売はございません。

予約価格  ¥ 4,000 定価  ¥ 4,300

●クリスマスケーキのお渡し間違いを防ぐため、伝票控えをお渡ししたいため、
　ケーキの種類、大きさ、引き取り店舗、日時を決めて、ご予約は店頭にて
　代金を添えてお申し込みください。電話予約はお受けできないため、
　遠方のお客様には大変ご迷惑をおかけ致しますが、ご協力をお願い致します。
●受け取り日当日は必ず伝票のお控えをお持ちください。
●種類、台数、サイズ、日時などの変更・キャンセルは出来かねますので
　ご了承ください。
●クリスマス期間12/23～25に限り、バースデーケーキ及びお電話による受付は
　致しかねます。バースデープレートが必要なお客様はクリスマスプレートの
　代わりにバースデープレートを付けさせて頂きます。
　クリスマス＋バースデープレートのお客様は有料（108円）でお付けします。
●12/23～25まで小物のケーキの販売は製造が追いつかなくなった時は、
　ご遠慮させて頂く場合がございます。
●バウムクーヘン、焼き菓子は製造が追いつかなくなった時は、ご予約を
　控えさせて頂きます。ご了承くださいませ。
●12/23～25までテツヤロールの販売はございません。
●12/23～25までラボぷりん、メロンパンのようなシュークリーム、カットケーキの
　ご予約はお受けできませんので先着順でのお渡しになります。
　特に12/23～25は製造数が少なくなりますので通常よりかなり早く品切れが
　予想されますので、あらかじめご了承くださいませ。
●ご予約のお客様でも混雑時はお待ち頂く事がございます。
●お車でお越しのお客様は近隣の方へのご迷惑のないよう、駐車にご注意
　くださいませ。当店の駐車スペースが十分ご用意できず申し訳ありません。

【 高山店 】 春日井市高山町3-7-16　TEL 0568-32-1028

【 旭　店 】 春日井市旭町4-27　TEL 0568-34-1028

営業時間 ： 10：00～19：00

定休日 ： 毎週水曜日・木曜日
（他に仕込日を頂く場合もございます。詳しくはHPでご確認ください）

ホームページ  https://labo-tetsuya.jp

チョコレートと栗のモンブラン
5号（15cm） 予約価格  ¥ 5,600 定価  ¥ 5,900

X’masデコレーション

何よりもスポンジの口どけの良さと
ミルキーな生クリームのおいしさを追求しました。

4号  （12cm） 予約価格  ¥ 4,300 定価  ¥ 4,600
5号  （15cm） 予約価格  ¥ 5,200 定価  ¥ 5,500
6号  （18cm） 予約価格  ¥ 6,500 定価  ¥ 6,900
7号  （21cm） 予約価格  ¥ 7,700 定価  ¥ 8,200
8号  （24cm） 予約価格  ¥ 10,800
9号  （27cm） 予約価格  ¥ 14,800
10号（30cm） 予約価格  ¥ 18,500

期間中にご予約いただくと
当日販売よりもお得な
ご提供させていただきます。

ご予約は

11/7（金）～12/16（火）まで

◎当日の販売台数には限りがありますので、
　予約でのご購入をお勧めします。

※サイズによりデザインが異なります。写真と飾りが多少異なる場合がございます。
※表示価格はすべて税込み価格です。

お渡し期間は12/20～25とさせて頂きます。
ご予約は店頭のみで行います。
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X’mas苺タルト

当店人気の苺タルトをクリスマスバージョンにしました。自家製イチゴの
ナパージュでしっかりコーティングした自信作をぜひお楽しみください。

5号（17cm） 予約価格  ¥ 6,000 定価  ¥ 6,400 クレームシャンティ
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栗のクリーム

栗のムース

シャンティショコラ

ジェノワーズショコラ
ザマンド

ジェノワーズショコラ
ザマンドのクラム

ベルギーチョコのクリームと国産の栗のムースをアーモンドを
たっぷり使用したとても贅沢な口溶けの良いショコラのスポンジの
ハーモニーをお楽しみくださいませ。



X’masチーズ

フランス産のキリクリームチーズを使用し、
しっとりと焼き上げた
人気のチーズケーキです。

5号（15cm） 予約価格  ¥ 4,400 定価  ¥ 4,700

苺デラックス

おいしい苺をふんだんにのせました。
ちょっと贅沢なクリスマスを
いかがですか。

5号（15cm） 予約価格  ¥ 7,000 定価  ¥ 7,400
6号（18cm） 予約価格  ¥ 9,000 定価  ¥ 9,500

X’mas蒸し焼きショコラ

とてもしっとりとして口どけのよい
蒸し焼きショコラを
クリスマスにいかがですか。

予約価格  ¥ 4,600 定価  ¥ 4,900

シュトーレン
約25×12×3.5cm 予約価格  ¥ 3,580
ハーフサイズ 予約価格  ¥ 1,980

＊シュトーレンは11月初旬から12月25日までのお渡しとなります。

ノンエッグデコレーション

卵アレルギーのお子様も
楽しんで頂けるケーキです。

4号（12cm） 予約価格  ¥ 4,600 定価  ¥ 4,900
5号（15cm） 予約価格  ¥ 5,600 定価  ¥ 5,900
6号（18cm） 予約価格  ¥ 6,900 定価  ¥ 7,300

X’masオペラピスターシュ

イタリア産のピスタチオペーストを
ふんだんに使用した
シェフお気に入りの逸品です。

10.6×8cm 予約価格  ¥ 3,500 定価  ¥ 3,800

12月27日～1月4日は休まず営業。
元旦は朝10時より開店いたします。
帰省のお土産、年始のご挨拶に
焼き菓子やロールケーキはいかがですか！
様々なギフト商品を取りそろえて
ご来店をお待ちしております。

定休日のご案内 年始は元日より
営業いたします。
元日 10：00～17：00
２日  10：00～18：00
3日以降は通常営業

11月 5・6・12・13・19・20・26・27

年末年始のご案内

12月 3・4・10・11・17・18・26
1月

高山店カフェは12月17日～1月8日までお休みさせていただきます。
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クレームシャンティスフレフロマージュ

ジェノワーズラム酒漬けレーズン

クレームシャンティ

ジェノワーズショコラ

蒸し焼きショコラ
（粉を使用してませんので
とてもしっとりしています）
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サブレ
ショコラ

ココアパウダー 粉糖

タルト・オ・ショコラオランジュ

ホロホロとした崩れる食感のサブレショコラに
オレンジ風味の濃厚なチョコレートクリームを入れて焼き上げた
チョコレート好きにおすすめの逸品です。

5号（15cm） 予約価格  ¥ 4,800 定価  ¥ 5,100

洋酒に漬けたミックスフルーツと優しい甘さのセミドライいちじくを
ふんだんに使用したしっとりソフトな食感になってます。
少しずつスライスして、クリスマスまでの時間を楽しむ伝統の味わいです。


